








УТВЕРЖДАЮ:









Генеральный директор








ООО «Аэропорт-сервис»








___________ С.В. Новосельцев










«___» _______ 2002 г.

ИНСТРУКЦИЯ  ПО  ОХРАНЕ ТРУДА

для продавца продовольственных товаров

1. Общие требования безопасности.

1.1 К  работе в качестве продавца продовольственных товаров допускаются мужчины и женщины, прошедшие обучение по данной специальности. Лица моложе  18 лет не допускаются к работам, связанным с хранением, приемом, отпуском вина, спирта, ликероводочной продукции и пива.

1.2 На рабочем месте работник получает первичный инструктаж по безопасности труда и проходит: стажировку; обучение устройству и правилам эксплуатации используемого торгово-технологического оборудования; гигиеническую подготовку; проверку знаний по электробезопасности (при использовании оборудования, работающего от электрической сети), теоретических знаний и приобретенных навыков безопасных способов работы.

1.3 Во время работы работник проходит:

· осмотр открытых поверхностей тела на наличие гнойничковых заболеваний (при продаже пищевых продуктов, не подлежащих дальнейшей термической обработке) – ежедневно перед началом смены;

· обучение безопасности труда по действующему оборудованию каждые 2 года, а по новому оборудованию – по мере его поступления на предприятие, но до момента пуска этого оборудования в эксплуатацию;

· проверку знаний по электробезопасности (при эксплуатации оборудования, работающего от электрической сети) – ежегодно;

· периодический медицинский осмотр.

Повторный инструктаж по безопасности труда на рабочем месте работник эксплуатирующий электронные (оптические) весы, электромеханическое оборудование и т.п. получает один раз в 3 месяца. 

1.4 Женщины на продаже мяса, алкогольных напитков, рыбы, картофеля, овощей, табачных изделий переводятся на другую работу со дня установления беременности.

1.5 На работника могут воздействовать опасные и вредные производственные факторы (подвижные части механического оборудования, перемещаемые товары и тара; пониженная температура поверхностей холодильного оборудования, товаров; повышенная подвижность воздуха; повышенное значение напряжения в электрической цепи; недостаточная освещенность рабочей зоны; пониженная контрастность; прямая и отраженная блесткость; острые кромки, заусенцы и шероховатость на поверхностях инструмента, оборудования, тары, товаров; физические перегрузки; нервно-психические перегрузки).

1.6 Работник должен быть обеспечен санитарной одеждой и средствами индивидуальной защиты.

Рекомендуемые нормы бесплатной выдачи санитарной одежды и обуви:

· халат белый хлопчатобумажный – на 4 месяца;

· головной убор – на 12 месяцев;

· туфли или ботинки – на 6 месяцев.

Кроме санитарной одежды белого цвета (с фирменной символикой) работнику для уборочных работ может выдаваться специальная одежда темного цвета.

1.7 Для предупреждения и предотвращения распространения желудочно-кишечных, паразитарных и других заболеваний работник обязан: коротко стричь ногти; тщательно мыть руки с мылом перед началом работы, до и после каждого перерыва в работе и соприкосновением с загрязненными предметами, а так же после посещения туалета мыть руки дезинфицирующим средством.

2. Требования безопасности перед началом работы.

2.1 Подготовить рабочее место для безопасной работы.

2.2 Разместить рабочий запас товара, запас упаковочных материалов, используемые при работе приспособления и инструмент на прилавке и в средней части пристенного оборудования в радиусе максимальной досягаемости.

2.3 Проверить внешним осмотром исправность торгового инвентаря, инструмента и приспособлений.

2.4 Проверить исправность весоизмерительного, холодильного и другого оборудования.

3. Требования безопасности во время работы.

3.1 Соблюдать инструкции по использованию торгового оборудования.

3.2 Поднимать грузы только с разрешаемым весом.

3.3 Складировать и выставлять на витринах и полках товар так, что бы исключить его падение.

3.4 Соблюдать все правила электробезопасности.

3.5 Использовать только исправное оборудование и инструмент.

3.6 Следить за чистотой своего рабочего места, не допускать загромождения его пустой тарой, мусором, упаковочным материалом, следить за чистотой пола.

3.7 Использовать спецодежду, спец обувь и т.д.

4. Требования безопасности по окончании работы.

4.1 Убрать инвентарь, инструмент и приспособления в отведенные места хранения.

4.2 Убрать рабочее место от мусора и лишних вещей.

4.3 Выключить не используемое электрооборудование.
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